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Plats à partagerPlats à partager
•	 Planche de fromages	 14 € 

•	 Planche de charcuteries	 18 € 

•	 Planche Végé	 16 € 

•	 Assiette de jambon ibérique bellota	 25 €

•	 Œuf parfait, douceur châtaignes, sauce soubise	 9 €

•	 Tacos joue de bœuf 
Joue de bœuf braisée, crémeux patate douce	 15 €

•	 Brochettes de poulet 
Poulet mariné, condiment plantin et piment doux	 12 €

•	 Chicken pop corn 
Poulet frit, sauce épicée	 12 €

•	 Tataki de thon 
Thon snacké, yaourt grec au miel et au gingembre	 18 €

•	 Sliced beef 
Boeuf émincé servi bleu, cacahuètes, cébette, sauce asiatique	 18 €

•	 Burrata 
Graines de courge, pralin pistache, salade	 16 €

•	 Croquetas 
Croquettes de boeuf, siphon mayonnaise au curry noir	 12 €

•	 Ceviche de daurade 
Dés de daurade crue, oignon rouge, granny smith, agrumes	 16 €

•	 Banane plantain	 9 €

Finger foodFinger food

Règlement CB à partir de 10 €.
Nous n’acceptons pas les chèques. 

Nous cuisinons des produits du marché 
susceptibles de manquer.

Demandez la liste des allergènes.

•	 Le Risotto	   
Risotto safrané, gambas décortiquées, bisque de crustacés	 26 €

•	 Le Maigre 
Pavé de maigre, topinambours et salsifis rôtis, crémeux céleri, sauce maltaise	 28 €

•	 La Saint-Jacques 
Saint-Jacques poêlées, chips et crémeux panais, jus corsé	 28 €

•	 Le Poulpe 
Poulpe grillé, onctueux maïs, sauce vierge	 27 €

•	 Le Poulet 
Poulet rôti, sauce poulette, gratin de macaroni	 23 €

•	 L’Entrecôte 
Entrecôte de bœuf cuite au Mibrasa, frites, sauce au poivre	 45 €

•	 L’Agneau 
Médaillon de gigot, purée de butternut, châtaignes rôties, pistaches, jus aux épices	 30 €

•	 Le Porc 
Pluma de cochon, champignons et carottes poêlés, persillade	 26 €

•	 Côte de bœuf (demandez la carte des suggestions)	

Plats

Desserts
11 €

10 €

11 €

12 €

10 €

14 €

12 €

19 €

•	 Cheesecake aux agrumes, coulis combawa

•	 Poire pochée, poivre du sichuan, streusel amande et crème vanille

•	 Alvéole de miel, ganache montée au miel, granola au pollen

•	 Finger choco-noisette, cœur praliné, ganache dulce, chouchous noisette

•	 Dessert de l’instant 

•	 Planche de fromages

•	 Café gourmand

•	 Champagne gourmand

•	 Mise en bouche, entrée, plat, cocktail façon trou normand, dessert	 60 € / pers. 

À choisir pour la table jusqu’à 8 personnes

Les Menu du Chef
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